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Im Scadenagut von Peter Wegelin in Malans reifen
nun die neven Weine zu Qualitatstropfen heran.
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DER STOFF, AUS DEM DIE
BUNDNER WINTERTRAUME SIND

«Graubiinden Exclusiv» bietet Ihnen, liebe Leserin-
nen und Leser, erneut viel fiirs Auge — in Bild und
Text. Es freut uns, Ihnen ganz besondere Highlights
respektive den Stoff, ans dem die Biindner Winter-
traume sind, niherzubringen und Ihnen einen Blick
hinter die Kulissen verschiedenster Biindner Unter-
nehmen bieten zu diirfen.
Ganz neu: In Laax wurde gerade erst eine neue
Waldhiitte, ein Eventlokal der ungewdhnlichen Art,
Karin Huber eroffnet. Gebant wurde sie zusammen mit dem Forst-
werkhof der Gemeinde. Wer in der Eventlocation mit
den grossen Fenstern sitzt, hat das Gefiibl, er sitze anch mitten im Wald.
Ganz traditionell: Mit der Kutsche, mit der Bahn oder auch zu Fuss erreicht man das
Gasthaus Spinas. Es liegt in der Oberengadiner Naturidylle der Val Bever. Umsorgt
wird man dort vom Erfinder des In-Getrinks « Hugo». Und daber ist es naheliegend,
dass «Hugo»-Erfinder und Gastgeber Roland Gruber und sein Team den «Hugo»
zum neuen «Spinas»-Hausgetrinke gekiirt haben. Das Gasthaus Spinas bietet aber
auch eine ausgezeichnete Kiiche und wartet mit einer schinen Weinkarte auf.
Ganz edel und geniisslich: Um Weine dreht sich auch unsere spezielle Reportage
iiber das Scadenagut in Malans. Im Leben des Malanser Winzers Peter Wegelin
drebt sich (fast) alles um den Wein, genaner um seine Weine, die immer wieder
Auszeichnungen erbalten. Dass diese Tropfen zu den besten Weinen der Schweiz
zahlen, kommt nicht von ungefibr. Peter Wegelin ist ein leidenschaftlicher Wein-
bauer, der immer wieder Neues probiert, der alles daran setzt, qualitativ hochste-
hende Weine zu produzieren.
Ganz kulinarisch: Graubiinden verfiigt ebenfalls iiber wunderbare kulinarische
Produkte. Dem kulinarischen Erbe der Alpen angenommen hat sich Patrick Flam-
mer. Er hat dazu ein umfangreiches Buch erarbeitet, in dem er die kulinarischen
Schitze aus den Alpengebieten vorstellt. Diese kleinen regionalen Spezialititen
sind in jedem Fall anch kleine Exklusivititen, die ihren Preis haben (sollen).
Ganz bodenstindig: Im neuen «Graunbiinden Exclusiv» finden Sie auch eine Ge-
schichte siber den legenddren Davoser Schlitten. Der ist zweifellos aus einem Stiick
Holz fiirs Leben gemacht. Wer einen Davoser Schlitten sein Eigen nennt, gibt ihn
nicht mebr her, denn man besitzt ihn lebenslang. Ganz dhnlich steht es auch mit
den in Handarbeit hergestellten Aroser, Prittiganer und Bergiiner Schlitten.
Wechselbaft: Trotz Wechsel in der Leitung von « Granbiinden Exclusiv» —von René
Chatelain zu Karin Huber — wird Ihr Magazin das «alte» bleiben. Ab Mitte 2018
wird «Graubiinden Exclusiv» dann aber ein paar kleinere und ein paar grossere
Anderungen erfabren. Sie diirfen gespannt sein.
Viele geniissliche Momente beim Durchblittern und Lesen von «Graubiinden
Exclusiv» wiinscht Ihnen Karin Huber.

Karin Huber, Redaktionsleiterin Graubiinden Exclusiv
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HINTER DEN KULISSEN

MIT KUTSCHE UND
BAHN INS GASTHAUS

SPINAS




Das Gasthaus Spinas in der Val Bever hat, wovon viele triumen: Eine «eigene»

Sabnstation, Pferdekutschen fiir den Gistetransport, eine eigene Quelle, einen

Sireichelzoo und eine hervorragende Kiiche mit regionalen Spezialititen. Dazu
wiel Charme. PS: Umsorgt wird man vom Erfinder des In-Getrinks «Hugo».

VON KARIN HUBER

Wcr wiirde da nicht einkehren wollen? Viele Giste nut-
zen die Gelegenheit und reisen gleich mit der Rhiti-
schen Bahn an, um sich im Gasthaus Spinas verwéhnen zu

assen und ofter auch gleich noch zu tibernachten. Manch an-
Zere steigen beim Bahnhof oder beim Historic Hotel Chesa
Salis in Bever in die hauseigene Pferdekutsche ein und dann
zanz relaxed vor dem Gasthaus wieder aus. Nostalgie pur ist
Zas oder auch «slow move». Ist man dermassen «entschleu-
nigt> erst einmal in diesem wunderschénen Hochtal ange-
<ommen, fillt es schwer, gleich wieder abzureisen. Fiir diese
Fille hilt Gastgeber und «Hugo»-Erfinder Roland Gruber
auch einfache, aber hiibsche Zimmer bereit.

AUTOFREIES TAL

Zwar fihrt in die Val Bever auch eine Strasse, doch soll das
Tal autofrei bleiben. Ausser den Lieferanten, welche die kost-
lichen Bioprodukte der regionalen Landwirte und feinste

Tropfen vor allem auch aus der Biindner Herrschaft ins Gast-
haus Spinas anliefern, reist niemand auf vier Ridern an.
Warum auch, wenn es schon — seit 1903 - eine eigene Bahnsta-
tion und einen eigenen Kutschenbetrieb gibt. «Ausserdem
spazieren unsere Giste gerne von Bever aus bis zum Gast-
haus», sagt Jiirg Degiacomi, der das Haus zusammen mit
Kollegen 2008 erworben hat. «Wir wollten damals verhin-
dern, dass das Gasthaus Spinas zum Spekulationsobjekt ver-
kommt.»

Jirg Degiacomi, lange Jahre Hotelier im Historic Hotel Che-
sa Salis in Bever, ist es also zusammen mit seinen Mitstreitern
zu verdanken, dass das Gasthaus Spinas erhalten und sanft
renoviert wurde. «Die Substanz haben wir erhalten kénnen.»
Am Charakter des Hauses soll auch festgehalten werden,
wenn in den nichsten Jahren nach der Fertigstellung des
neuen RhB-Albulatunnels einmal eine kleine Wellnessoase
mit Blockhiittensauna und Wassertrog dazu kommen sollte.
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Nostalgie: Die alte Kegelbahn ist bei Gsten beliebt.
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«Hugo»-Erfinder und Gostgeber Roland Gruber verwdhnt die «Spinas»-Gaste geme.

HOTELLERIESUISSE GRAUBUNDEN

Hotelleriesuisse Graubinden HSGR (www.hsgr.ch) ist die Unternehmerorganisation der
Hotellerie im Konton Graubinden. Die 400 besten und durch die Sterneklossifikation
ausgezeichneten Hotels in Groubinden mit 90 Prozent der Ubernochtungen und rund
85 Prozent des Zimmerangebots ziihlen zu deren Mitgliedern.

Die zentrale Aufgabe ist die Farderung opfimaler Rahmenbedingungen fir die Hotellerie und
den Tourismus, indem frishzeitig auf den politischen Entscheidungsfindungsprozess Einfluss
genommen wird. Eine weitere sehr wichtige Aufgabe des Vereins ist die Farderung der Aus-
und Weiterbildung fir die gastgewerblichen Berufe. HSGR unterhilt zudem ein Netzwerk
mit Partnern der Branche mit dem Ziel, gegenseifig Synergien zu fardern. Der Verein be-
treibt im Haus der Wirtschaft in Chur eine Geschiiftsstelle, die unter anderem die Vereins-
mitglieder mit dem Geschiftsfuhrer als patentierter Bindner Anwalt in Rechtsfragen unter-
stutzt.
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* s «Spinasy in Bever [isst man sichs gut gehen.

4 MUSS MAN HIN
“Soinas» ist eine gefragte Adresse. Viele Ausfliigler schitzen
.« Gastfreundschaft und die gute Kiiche. Hinter dem Herd
“eht seit wenigen Monaten der Nachfolger von Andreas Fur-
== Der macht hier auch alles selber: die Pasta mit Buchwei-
s=nmehlaus der nahen Val Poschiavo, die Suppen, die Saucen
swm Fleisch, die Kuchen und auch alles andere. Was fertig
2 efert wird, ein Hatecke-Salsiz etwa oder das Angus-
“ecf aus dem Engadin, stammt von regionalen Produzenten.
«=n Ort der Freude» ist es, festgehalten schon 2012 in der
~smaligen Ausgabe von «Graubiinden geht aus».

£IN <HUGO» VON AK

~c «Spinas»-Kiiche lebt den Grundsitzen von Slow Food
=25 In den heimeligen mit Hirschgeweihen und Gimskri-
“ve'n dekorierten zwei Restaurantstuben oder auf der Son-
“enterrasse bestellt man gerne Siidtiroler Speckknédelsuppe,
“czenfrischkise aus Isola, Pizzoccheri, Polenta und Kote-
s vom Flumser Schwein. Zum Apéro darf es auch einmal
=25 Original-Kult-Getrink «Hugo» sein, das Gastgeber Ro-
222 Gruber alias AK, als er noch als Bartender und Betrei-
ser der Cocktailbar San Zeno in Naturns arbeitete, 2005 kre-
«rt hatte. Der «Hugo» von AK hat seither die Herzen vieler
“ocro-Geniesser erobert.

“=r Kinder ist der Streichelzoo hinter dem Haus grosser An-
schungspunkt. Und alle, die einen besonderen Ort suchen,
== Feste zu feiern, oder Firmenevents planen, schitzen diese
spezielle Location.

NATURPARADIES
“'zs erste Gasthaus Spinas (damals hiess es noch Suvretta)
wurde urspriinglich 1887 gebaut, also vor dem Bau der Albu-

lalinie der Rhatischen Bahn. Damals standen ringsherum Ba-
racken fiir die Tunnel- und Bahnarbeiter. Bis zum Bau der
Bahn verfiigte das Gasthaus in diesem weitgehend unberiihr-
ten Engadiner Hochtal iiber eine eigene Poststation. Fiir
Wanderer, Biker, Tourenginger und Langliufer ist die Val
Bever ein Naturparadies und das Gasthaus beliebter Aus-
gangspunkt und erste Anlaufadresse.

Ist das Wetter einmal nicht so gut oder einfach auch so, dann
kénnen die Giste auf der alten gut 100-jihrigen schén polier-
ten Kegelbahn mit den originalen Holzkugeln kegeln. Im
ganzen Engadin gibt es iibrigens nur noch zwei Kegelbah-
nen: Die eine ist im Schopf neben dem Gasthaus Spinas un-
tergebracht. Auch hier wird also der Philosophie «Altes er-
halten, pflegen und nutzen» nachgelebt.

GASTHAUS SPINAS — NATURNAHES AUSFLUGSZIEL

Das Gosthaus Spinas in der wunderschinen Naturidylle der Val Bever ist noch so etwas wie
ein Geheimtipp. Eingebettet in der Natur empfingt ein Holzhaus mit Ecken und Kanten
seine Gaste. Umrahmt wird es von einem grosszigigen Garten mit Wirtschaft, Sommerpe-
villon mit Grillstation und Selfservice, Spielplotz und Pferdekoppel.

Das Angebot aus der Kiiche ist frisch, regional und biologischer Herkunft. Die einfachen
Gerichte werden liebevoll und mit hochwertigen Zutaten zubereitet. Gastfreundschaft, Of-
fenheit, Authentizitdt, Nachhaltigkeit, regionaler Bezug, skologisches Handeln und Persn-
lichkeit sind wichtige Bekenntnisse und sollen dus Gosthaus Spinas vom touristischen Aller-
lei positiv herausstellen. Weitere Starken sind: die Qualitiit der Dienstleistungen; die eigene
Quelle, die eigene Bohnstation und der eigene Pferdekutschentransport, der Grillpavillon
sowie die Kegelbahn.

Die zehn bis zwdlf Zimmer sind einfach. Sie leben vom Charme vergangener Tage und biefen
dem Gast mit Sinn firs Echte Geborgenheit, Ruhe und Bergerlebnis. Geplont ist, die Zimmer
in den nichsten Jahren ouszubauen. Anreise: mit der RhB bis zur Station Bever, mit der
Spinas-Pferdekutsche, zu Fuss, mit dem Bike und im Winter mit den Langlaufski oder mit
den Schneeschuhen. ‘

Mehr dozu: www.spinasbever.ch; Tel. 081 851 19 20, Kutscher: Tel. 078 679 73 95.
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